wm)// 2026 DEGUSTAZIONE

tutti i menu degustazione sono disponibili in versione vegetariana

SGUARDO

MENU DEGUSTAZIONE 3 PORTATE A SCELTA DELLO CHEF

50
DIALOGO

MENU DEGUSTAZIONE 3 PORTATE SALATE A SCELTA DELLO CHEF

55
SEDUZIONE

MENU DEGUSTAZIONE 5 PORTATE A SCELTA DELLO CHEF

65
ESTASI

MENU DEGUSTAZIONE 7 PORTATE A SCELTA DELLO CHEF

85

3 CALICI IN ABBINAMENTO 28 f /5 CALICI IN ABBINAMENTO 42

i percorsi degustazione sono pensati come un viaggio condiviso:
per questo motivo, vengono serviti all’intero tavolo.

ELENCO ALLERGENI (reg.1169/2011)

1 // cereali contenenti glutine e derivati frutta a guscio /8
2 // crostacei e prodotti derivati sedano e prodotti derivati /9
3 // uova e prodotti derivati senape e prodotti derivati / 10
4 // pesce e prodotti derivati semi di sesamo // 11
5 // arachidi e prodotti derivati anidride solforosa e solfiti /12
6 // soia e prodotti derivati lupini e prodotti derivati /13
7 // latte e prodotti derivati, incluso lattosio molluschi e prodotti derivati / 14

chef //

tutti i nostri prodotti destinati al consumo crudo sono abbattuti come previsto dal
reg. ce 853/2004.

madre m: /7 new season // 2026




